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AUSY Jedyny taki Sylwester w Sopocie!

Poczvuj sie jak prawdziwy VIP, baw sie w kameralnym gronie
i przywitaj Nowy Rok w wyjatkowym miejscu!
Plaza, morze, molo i rozgwiezdzone niebo to otoczenie pieknie urzadzonego lokalu M15.
Gosci witamy suto zastawionym stotem i goracymi przebojami ostatnich dekad.
Wieczor rozpoczynamy wykwintng 3-daniowa kolacje serwowana.
Do wyboru menu tradycyjne i weganskie
- 0 swoim wyborze poinformuj nas mailowo: kontakt@m15.sopot.pl.
Przez cata noc dostepny jest bogaty bufet i doskonale zaopatrzony bar.
W cenie nielimitowane napoje bezalkoholowe oraz butelka wina lub 0,5 | wodki na pare
i kieliszek szampana GH Mumm o potnocy na osobe.
2NN O dobrg zabawe zadba DJ a o komfort Gosci mita i zaangazowana obstuga.

E E'.E Czekamy na Was!

Tk | Bawimy sie od 20.30 do 3.00! " |
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E E_E . PROMOCYJNE CENY NA SZAMPANA GH MUMM 0D 100 Zt!
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PMENU

SYLWESTROWE BUFET ZIMNY

KOLACJA SERWOWANA Grawlax z troci wedrownej z majonezem wasabi

Attt . i sosem Teriyaki

PRZYSTAWKA Vol-au-vent z baba ghanoush

) : Sledz kimchi
Tatar z tunczyka z sosem ponzu i czarng trufla Tatar wotowy z Phiew na pumperniklu

Pate z gesich watrobek z mastem palonym

AV Humus dyniowy z granatem i sumakiem

Consomme tajskie z makaronem soba, chrupiacymi I Selekcja satat z figa, serem kozim i orzechami wtoskimi
warzywami, carpaccio z poledwicy wotowej, sezamem, : Carpaccio z katamarnicy humbolt

limonka i kolendra, kosc ze szpikiem pieczonym Vitello tonnato

i sosem chimichurri Terina z warzyw i trufli
Sosy i dresingi

DANIE GLOWNE I Selekcja pikli
Filet z jesiotra syberyjskiego, sos kawiorowy, puree : Selekcja satat z pstragiem wedzonym, piklowany makaron
muslinowe, chrupiace warzywa w emulsji Z z dyni, zotty burak kompresowany
WERSJA WEGANSKA : BUFET CIEPEY
: Consome z wedzonych ryb z warzywami,
PRZYSTAWKA ; pieczone pierozki z sandacza
Mezze ( falafel z sosem tahini i sumakiem, humus I Halibut z salsg mango i awocado, ryz smazony
z groszkiem i smazonym bobem, warzywa w ciescie pakora z warzywami i jajkiem
z konfiturg daktylowa, baktazan marynowany w miso ) Z Cukinia faszerowana kasza, pomidorami i warzywami
j ze Swieza trufla
ZUPA j Gnocchi z pesto bazyliowym i kozim serem
Consomme grzybowe z oliwa szafranowa, smazonym j Musaka warzywna
borowikiem, satatkg warzywna i kluseczkami ; Kofty baranie, kasza pertowa z grzybami,
potfrancuskimi : jogurt z mieta i limonka
Cielecina duszona w biatym winie
DANIE GLOWNE Z puree ziemniaczanym i warzywami
Dynia pieczona z pomarancza, salsa z pieczonego ananasa
i papryki, puree z fioletowego kalafiora z wanilia : DESERY
Limoncello
- Krem katalonski |
¥ Bonoffiee GHMuMM |
SEwgeS Brownie dyniowe z szafranem CHAMPAGNE
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M15 Restaurant & Bar Aleja Franciszka Mamuszki 15 81-718 Sopot tel. 720 827 827 kontakt@m15.sopot.pl



