MENU

SEZONOWE
DYNIOWE

PRZYSTAWKA

Carpaccio z pieczonej dyni
z kozim serem i orzechami pekan
36 7t

ZUPA

Krem z dyni

z mlekiem kokosowym, imbirem
i chipsem z parmezanu

34 7t

DANIA GEOWNE

Ravioli z dynia, ricotta
I mastem szatwiowym
58 zt

Smazony filet gtadzicy
Z puree z groszku i miety,
piklowanym makaronem dyniowym,
fondantem ziemniaczanym,
dzikim brokutem i skorzonerg
64 7t




SEASONAL -
PUMPKIN

STARTER

Roasted pumpkin carpaccio with goat
cheese and pecans

PLN 36

SOUP

Cream of pumpkin soup
with coconut milk,
ginger and Parmesan crisps

PLN 34

MAIN COURSES

Ravioli with pumpkin,
ricotta and sage butter

PLN 58

Fried black snakeroot fillet,
pea and mint purée, pickled pumpkin
pasta, potato fondant,

wild broccoli, scorzonera
PLN 64




